 MASALA

HakciiEaihBRdcts et Rigahngl

POLEVKY
1 Murgh Shorba 200 ml 1,5,7 69 K¢
Kufeci vyvar ochuceny koriandrem, podavany s kousky kufrete.
2 Tomato Shorba 200 ml 1,5,7 59 K¢

Rajcatova polévka ochucena koriandrem a pecenym kminem.
3 Daal Shorba 200 ml 1,5,7
59 K¢

Tradiéni indicka ¢ockova polévka.

PREDKRMY
4 Vegetable Samosa 2 ks 1,5,8 83 K¢
Trojhranné tasticky plnéné pikantnimi bramborami, hrachem a suSenym ovocem.
5 Onion Bhaji 4 ks 1,5 99 K¢
Smazené cibulové placicky v cizrnovém tésticku.
6 Roasted Pappadam 2 ks 1,5 45 K¢
Jako papir tenka ¢ockova placka pecena v peci tandoori.
7 Masala Pappadam 2 ks 1,5 69 K¢
Pecena, jako papir tenka cockova placka a sypana sekanou cibuli, paprikou a indickym
kofenim.
8 Vegetable Pakora stfedni talif 1,5 95 K¢
Cerstva zelenina smaZena v cizrnovém tésticku.
9 Vegetable Platter 1,5,8 210 K¢
Mix - 2 cibulové bhaji, mix zeleninové pakory a 2 samosy.
10 Tandoori Platter 1,3,5,7,8,10 299 K¢

Mix - 1 kufe tangri, 3 tikka, 3 malai tikka, 1 jehnéci kebab.
11 Chicken Pakora 5 ks 1,5,7,8,10

155 K¢
Jemné kousky kufete smazené v cizrnovém tésticku.

12 Lamb Seekh Kebab 6 ks 1,3,5 180 K¢
Mleté jehnéci maso upecené v peci tandoori na jehle, podavané s dipem.

13 Tandoori Chicken 1 ks 1,5,7,8,10 120 K¢

Kufeci stehno, marinované v jogurtu a okofenéné masalou. Je mirné ostré a tradicné se
pfipravuje pfi vysoké teploté v tandoori.

14 Chicken Tikka 6 ks 1,5,7,8,10 120 K¢
Jemné kousky kufete marinované v jogurtu a kofeni tandoori masala, pfipravené v peci
tandoori.

15 Malai Tikka 6 ks 1,5,7,8 159 K¢

Kureci prsicka marinovana v zazvoru, Cesneku, smetanovém syru, ofiScich keSu a
kardamomu a pecena v peci tandoori.
16 Tandoori Paneer Tikka 5 ks 1,5,7,8,10

250 K¢
Marinovany Indicky syr paneer peceny v peci tandoori s paprikou a cibuli.

17 Tandoori Prawn 4 ks 1,2,5,7,8,10 239 K¢
Tygfi krevety, marinované v jogurtu, skofici a indickém kofeni, pecené v peci tandoori.

18 Mushroom Shashlik 6 ks 1,5,7,8,10 259 K¢

Mladé zampiony plnéné domacim syrem a paprikou, marinované ve smési kofeni,
opecené v peci tandoori.
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HLAVNI JIDLA

Vsechna jidla pripravujeme v jemné, stiedné ostré a ostré verzi. Pokud si to zdkaznik nevyzdda jinak, vétsinu jidel pfipravujeme
ve stredné ostré verzi. Radi bychom vds také informovali, ze kari obsahuje ofechy; hosty, kteri trpi alergii na ofechy, prosime,
aby nds o tom informovali, abychom mohli jidlo pripravit se zvldastni péci. Velikost kazdé porce je 250 ml.

KURECI DELIKATESY

19 Butter Chicken (Favourite) 1,5,7,8,10 194 K¢
Kousky kufete pecené v peci tandoori, marinované v jogurtu a smeési indickych kofeni.
Podavané ve smetanovo rajcatové omacce, ochucené pyré z bilého maku a kesu ofisSku
strouhanym zazvorem a rozdrcenym prazenym quasoori methi (suSena piskavice).

20 Chicken Tikka Masala 1,5,7,8,10 194 K¢
Je znamo také pod nazvem rezela. Kfehké kousky vykosténého kufeciho masa,
peceného v tandoori a podavana v macce z Cerstvé cibule, rajcat, kesSu pasty a smetany,
ochucena zelenym a ¢ernym kardamomem, hiebickem, muSkatovym kvétem, bobkovym
listem, garam masalou a kaSmirskym ¢ervenym chilli.

21 Chicken Kadai 5,7,8 194 K¢
Podstatou kufeciho kadai je vafeni vSech surovin v husté omacce z rajcat, nemletého
kofeni a dalSich pfisad. Vykosténé kufeci kousky masa se pripravuji za vysoké teploty s
Cerstvymi rajcaty, cibuli, zazvorem, cesnekem, cerstvymi bylinkami a kofenim.

22 Chicken Korma 1,7,8 225 Ké
Kralovska delikatesa. Kufeci kousky podavané v bohaté, velmi jemné krémové omacce z
kes§u ofiskd, melounovych seminek, jogurtu, kokosového mléka a aromatického kofeni.
Vhodny pokrm pro ty, ktefi maji radi jemna jidla.

23 Chicken Palak (Spinach) 5,7,8 194 K¢
Kureci kousky vafené s Cerstvym Spenatovym pyré, zazvorem, cesnekem, kminem a
rozdrcenymi prazenymi listy piskavice a dochucené specialnim indickym desi ghee
maslem.

24 Chicken Fenugreek 5,7,8 194 K¢
Kureci prsicka vafena v Cerstvé krémové cibulovo - rajcatové omacce s pastou z kesu
ofisk1, s drcenymi listy piskavice, koriandru a mletym fimskym kminem.

25 Chicken Zalfraz 5,7,8 227 Ké
Krehké kouksy kufete pfipravené s restovanou paprikou, cibuli a rajcaty, okofenéné
nakrajenym chilli s mirnym nadechem sladkokyselé chuti. Tento pokrm nelze pfipravit v
jemné verzi.

26 Chicken Madras 1,5,8,10,11 194 K¢
Kureci kousky v husté kofenéné S§tavnaté rajcatové omacce ochucené suchym chilli,
kurkumou, tamarindem, seminky koriandru, anyzu, kminu a skofice. Toto jidlo si
muzete objednat stfedné nebo silné ostré a dobfe se k nému hodi pivo.

27 Chicken Vindaloo 1,5,8,10,11 194 K¢
Kousky kufeciho masa pfipravené v omacce z Cerstvych rajéat ochucené cesnekem,
cibuli, zazvorem, kminem, skofici, kurkumou, tamarind pastou aj.. Tento pokrm je
sttedné nebo silné ostry a nelze jej pripravit v jemné verzi. Doporucujeme objednat s
okurkovou raitou.

JEHNECI DELIKATESY

28 Rogan Josh (Favourite) 5,8 260 K¢
Kral mezi kari. Neokazaly, ostry, ale ne prili§ okofenény pokrm. Maso se velmi pozvolna
vafi na malém ohni v bohaté smési aromatického kofeni (muskatovy kvét, muskatovy
ofisek, fenykl a asafoetida).

29 Lamb Korma 5,7,8 300 K¢
Kralovska delikatesa. Kousky jehnéciho masa podavané v bohaté, velmi jemné krémové
omacce z keSu ofiSka, melounovych seminek, jogurtu, kokosového mléka a
aromatického kofeni. Vhodny pokrm pro ty, ktefi maji radi jemna jidla.

30 Lamb Palak (Spinach) 5,7,8 260 K¢
Kousky jehnéci kyty vafené s cCerstvym S§penatovym pyré se zazvorem, Cesnekem,
kminem a rozdrcenymi prazenymi listy piskavice a dochucené specialnim indickym desi
ghee maslem.

puPBIBBVB/BBBVBRIBBBB/G



31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

44

45

Lamb Vindaloo 1,5,8,10,11

Kousky jehnéci kyty pfipravené v omacce z Cerstvych rajéat ochucené ¢esnekem, cibuli,
zazvorem, kminem, skofici, kurkumou, tamarind pastou aj.. Tento pokrm je stfedné
nebo silné ostry a nelze jej pfipravit v jemné verzi. Doporucujeme objednat s okurkovou
raitou.

Lamb Madras 1,5,8,10,11

Kousky jehnéci kyty vafené v husté kofenéné Stavnaté rajcatové omacce ochucené
suchym chilli, kurkumou, tamarindem, seminky koriandru, anyzu, kminu a skofice.
Toto jidlo si muizete objednat stfedné nebo silné ostré a dobfe se k nému hodi pivo.

DELIKATESY Z KREVET

Prawn Vindaloo 1,2,5,8,10,11

Oloupané krevety pfipravené v omacce z Cerstvych rajéat ochucené cesnekem, cibuli,
zazvorem, kminem, skofici, kurkumou, tamarind pastou aj.. Tento pokrm je stfedné
nebo silné ostry a nelze jej pfipravit v jemné verzi. Doporucujeme objednat s okurkovou
raitou.

Prawn Korma 2,5,7,8

Kralovska delikatesa. Oloupané krevety podavané v bohaté, velmi jemné krémové
omacce z keSu ofiSka, melounovych seminek, jogurtu, kokosového mléka a
aromatického kofeni. Vhodny pokrm pro ty, ktefi maji radi jemna jidla.

Butter Prawn 2,5,7,8

Oloupané krevety vafené ve smetanovo rajéatové omacce, ochucené pyré z bilého maku
a keSu ofisku strouhanym zazvorem a rozdrcenym prazenym quasoori methi (suSena
piskavice).

VEGETARIANSKE SPECIALITY

Kadai Paneer 5,7,8

Kadai je palivy pokrm, pfipraveny z domaciho syra, paprik, cibule a rajcat. Skvélou chut
dodava nékolik druhti kofeni, které se pfidava nemleté, aby neovlivnilo ¢erstvou chut
syra. Neobsahuje mnoho §tavy, ale neni to ani suchy pokrm.

Palak Paneer 5,7,8

Kousky domaciho syra vafené s cCerstvym Spenatovym pyré, zazvorem, Cesnekem,
kminem, rozdrcenymi prazenymi listy piskavice a dochucené specialnim indickym desi
ghee maslem.

Paneer Tikka Masala 5,7,8

Kousky marinovaného indického syra peceného v tandoori a podavaného v macce z
Cerstvé cibule, rajcat, kesu pasty a smetany, ochucené zelenym a ¢ernym kardamomem,
hfebickem, muskatovym kvétem, bobkovym listem, garam masalou a kaSmirskym
cervenym chilli.

Malai Kofta 1,5,7,8

Indicka kralovska specialita. Syrové koule plnéné bramborem, vafené v bohaté
ochucené omacce se Safranem.

Mix Vegetable 1,5,7,8

Smeés z brambor, hrasku, mrkve, cibule, kvétaku a fazoli, vafena na rajcatovém zakladu
s indickymi bylinkami a kesu.

Matter Paneer 1,5,7,8

Okofenény domaci syr s kari ze zeleného hrasku.

Dal Makhani 1,5,7

Cerna ¢ocka zvolna vafena pfes noc s maslem, Safranem a smetanou.

Daal Tadka 1,5,7

Zluta ¢ocka smazena s fimskym kminem, posypana koriandrem a kofenim.

Chana Masala 1,5,7,8

Pripravuje se z cizrny s fimskym kminem, zazvorem, opeenymi cibulkami, bobkovym
listem, mletou ¢ervenou paprikou, mletou kurkumou a rajcaty.

Rajmah Masala 1,5,7,8

Fazole pozvolna pfipravené a smichané s ¢erstvym zazvorem, ¢esnekem, zdobené platky
zazvoru a listy koriandru.

260 K¢

260 K¢

258 K¢

269 K¢

236 K¢

194 K¢

160 K¢

150 K¢

179 K¢

203 K¢

210 K¢
153 K¢
153 K¢

175 K¢

130 K¢
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BIRYANI

Biryani je pokrm pripraveny ze smési koteni, ryze, masa ¢i zeleniny a jogurtu. K osobité chuti biryani prispivaji v pruni fadeé
koreni a prisady; zpravidla to jsou hrebicek, kardamom, skofice, bobkouvy list, koriandr a listy maty, dale ghee, zazvor, cibule,
cesnek a jogurt. Poddva se v misce 400 ml.

46 Chicken Biryani 5,7,8,10 215 K¢
Krehké kousky kufete, basmati ryze a exotické kofeni podavané s Raitou.

47 Lamb Biryani 5,7,8 258 K¢
Kfehké jehnéci kousky s ryzi basmati podavané s Raitou.

48 Vegetarian Biryani 5,7,8 186 K¢

Lahodna smés Cerstvé zeleniny pfipravena s ryzi basmati podavana s Raitou.

RYZE

49 Plain Basmati Rice 59 K¢
Vafrena Cista ryze basmati.

50 Matar Pulao 7 87 K¢
Ryze basmati vafena se zelenym hraskem, kardamomem, hfebickem a bobkovym
listem.

51 Saffron Rice 7 107 K¢
Ryze basmati pfipravena se Safranem a kofenim.

52 Jeera Rice 7 71 K¢
Restovana basmati ryze s kminem.

PLACKY

53 Chapati 1,7 42 K¢
Obycejna pSeni¢na celozrnna chlebova placka.

54 Tandoori Roti 1,7 36 K¢
PSeni¢na chlebova placka pec¢ena v tandoori.

55 Lachha Parantha 1,7 65 K¢
Chlebova listkova pSeniSna placka.

56 Mint Lachha Parantha 1,7 65 K¢
Ochucena matou.

57 Potato Paratha 1,7 69 K¢
Plnéna bramborami a hrachem.

58 Cheese Paratha 1,7 69 K¢
Plnéna domacim syrem.

59 Plain Naan 1,3,7 50 K¢
Kynuta indicka placka, pecena v peci tandoori.

60 Garlic Naan 1,3,7 55 K¢
Placka potfena Cerstvym cesnekem.

61 Garlic cheese Naan 1,3,7 60 K¢
Placka se syrem potfena Cerstvym cCesnekem.

62 Butter Naan 1,3,7 55 K¢
Placka potfena Cerstvym maslem.

63 Peshawri Naan 1,3,7,8 80 K¢

Sladky naan s kokosem a drcenymi ke§u ofechy.

SALATY

64 Green Salad 7
140 K¢
Michany salat z okurek, rajéat, cervené cibule, papriky, ledového salatu a syru paneer
s indickym dresinkem.
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65 Tandoori Chicken Salad 1,5,7,8,10 179 K¢
Grilované kufeci maso, sezonni zelenina, specialni indicky dresink.

66 Prawn salad 2,5 199 K¢
Grilované krevety s ¢esnekem, sezonni zelenina, specialni indicky dresink.

RAITA

67 Cumcumber Raita 7 60 K¢
Smeés jogurtu a okurky s oprazenym fimskym kminem, vyborné k indickému pecenému
masu a kari.

68 Onion & Tomato raita 7 60 K¢
Smeés jogurtu, cibule a rajcat s oprazenym fimskym kminem.

ACHAR (Pickle) a CHUTNEY

Jedna ze zdkladnich kategorii indické kuchyné — achar (Pickle) nebo catny jsou velkou skupinou indickych priloh s ruznymi
chutémi. Obvykle se marinuji a poddvaji v malém mnozstui, aby dodaly chut hlavnimu jidlu.

69 Tamarind Chutney 1 40 K¢

70 Mango Chutney 1 36 K¢

71 Matové Chutney 7 40 K¢

72 Sweet chilli mango Chutney 1 40 K¢

73 Mixed Pickle 5,10 36 K¢

74 Citronovy Pickle 5,10 36 K¢

75 Cesnekovy Pickle 5,10 36 K¢

76 Mangovy Pickle 5,10 36 K¢

DEZERTY

77 Gulab Jamun 2 ks 1,7,8 108 K¢
Smazené koule z ¢erstvého domaciho syru, zalité teplym sirupem.

78 Kheer 1,7,8 79 K¢
Chlazeny sladky ryzovy puding, ochuceny rozinkami a kesu ofisky.

79 Kulfi 1,7,8 145 K¢

Tradiéni indicka zmrzlina podavana v originalni keramické nadobé, kterou si muzete
ponechat jako suvenyr. Vybér rtizného exotického ovoce dle denni nabidky.

OSTATNIi
80 Maly box S Ke¢
81 Velky box 10 K¢
82 Couvert 10 K¢

puPBIBBVB/BBBVBRIBBBB/G



